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Uvod

V sucasnom obdobi je chov oviec na Slovensku orientovany predovsetkym na
mliekovi a mésovl produkciu, pricom viacsi doraz je kladeny na produkciu mlieka. Hoci
ovc¢ie mlieko participuje na celkovej produkcii mlieka u nds zanedbateI'nym podielom, predsa
len predstavuje podstatny ekonomicky prinos pre chovatelov oviec a v neposlednom rade
spestrenie sortimentu mliecnych vyrobkov na trhu, ako aj moznost exportu vyrobkov
z ovCieho mlieka do krajin s ich nedostatkom.

Kvalita ov¢ieho mlieka ako suroviny, pozivatiny ur€enej pre humannu vyzivu bola, je
anad’alej bude predmetom organov chraniacich zdravie konzumentov. Po vstupe do EU
neustale rastie tlak na kontrolu zdravia zvierat, na hygienu priestorov a zariadeni pouzivanych
pri ziskavani, skladovani, preprave i spracovani mlieka, na zdravotny stav a hygienu
persondlu a hlavne na zdravotni nezédvadnost’, teda mikrobiologicku kvalitu ov¢ieho mlieka
a vyrobkov z neho. Kvalita mlieka je v naSej legislative upravend v Nariadeni vlady SR ¢.
284/2004 Z. z., ktorym sa meni a dopliia Nariadenie vlady SR ¢&. 312/2003 Z. z. o zdravotnych
poziadavkach na vyrobu, uvadzanie na trh surového mlieka, tepelne oSetreného mlieka
a mliecnych vyrobkov (plati od vstupu do EU). V oblasti veterinarnej starostlivosti sa
vychadza zo zdkona €. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych
zakonov v zneni neskorSich predpisov. Zakon stanovuje zdkladné podmienky a pravidla
v zaujme ochrany zdravia zvierat, ale aj ochrany zdravia I'udi a zabezpecCenia potravinove;j
bezpecnosti. Ddlezitou legislativou v tejto oblasti st nariadenia, ktoré sa tykaju hygienického
ziskavania mlieka a jeho dalSieho spracovania: Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady
(ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin; ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju
osobitné hygienické predpisy pre potraviny zivociSneho povodu a ¢. 854/2004, ktorym sa
ustanovuju osobitné predpisy na organizaciu uradnych kontrol produktov ZivocisSneho povodu

urcenych na 'udskt spotrebu.

Material a metodika

V prvom roku bol zrealizovany monitoring mikrobiologickej kvality dod4dvaného
surového ovcieho mlieka do dvoch spracovatel'skych podnikov a v druhom roku do jedného
podniku. Vzorky mlieka boli odoberané pocas dojnej periody (april — september) spravidla 2

x mesacne a analyzované v laboratériach spracovatelov. Prvy spracovatel’ odoberal v prvom



roku mlieko od 16 dodavatel'ov a v mlieku zistoval celkovy pocet mikroorganizmov (CPM),
pocet baktérii Staphylococcus aureus (STA), pocet koliformnych baktérii (PKB) a pritomnost’
inhibi¢nych latok. Druhy spracovatel’ zistoval len CPM v mlieku od 19 dodéavatel'ov v prvom
roku aod 18 dodavatelov v druhom roku. Spracovatelia nakupovali mlieko z oblasti
Trenéianskeho, Zilinského, PreSovského (zapad), Banskobystrického (sever) a Kogického
kraja (severozapad). Surové ov¢ie mlieko bolo skladované a zvazané spravidla kazdy druhy
den.

V méji druhého roku boli odobraté bazénové vzorky od 17 ndhodne vybratych
producentov ovc¢ieho mlieka (7 zo zvozného rajonu prvého a 10 druhého spracovatela),
v ktorych bolo zistené zakladné zlozenie, CPM, PKB a pocet somatickych buniek (PSB)
v laboratériu mlieka VUZV ako aj poéet STA a pocet baktérii Salmonella species
v laboratériu SVU Nitra. Mlieko bolo skladované a zvazané kazdy druhy dei. Pre posudenie
kvality a hygieny ziskavania mlieka boli v mesiacoch jin az august realizované v troch
chovoch odbery vzoriek ov¢ieho mlieka a sterov zo zariadeni a ceckov (strukov) oviec pri
vec¢ernom dojeni. Charakteristika chovov: 1. chov — strojové dojenie, ovce plemena cigéja; 2.
chov — strojové dojenie, ovce plemena cigaja, zoslachtend valaSka, lacaune; 3. chov — ru¢né
dojenie, ovce plemena cigaja. V 1. a 2. chove boli pred zaciatkom dojenia odobraté stery
z vnutra troch nahodne vybratych cechovych giim, vyrovnavacej nadrze dojacieho stroja a
z vnutra zasobnej (chladiacej nadrZe). V priebehu dojenia stery zpovrchu ceckov (vzdy
pravy cecok) 10 ndhodne vybranych oviec a po ukonceni dojenia boli odobraté vzorky mlieka
zo zéasobnej (chladiacej) nadrze na laboratérny rozbor. V 3. chove boli pred zaciatkom dojenia
odobraté¢ stery z nadob na dojenie (dojniky), nadob na transport mlieka (hlinikové
mliekarenské kanvy); v priebehu dojenia z povrchu ceckov 10 nahodne vybranych oviec; po
ukonceni dojenia bol odobraty ster z nddoby na spracovanie mlieka (medend kotol) a odobraté
vzorka mlieka (po vyliati z transportnych nadob do nadoby na spracovanie) na laboratoérny
rozbor .Vo vzorkach mlieka boli stanovené parametre ako je uvedené vyssie. Zo sterov bol

stanoveny CPM a PKB.

Vysledky a diskusia

Na zéaklade vysledkov analyzy mikrobiologickej kvality bazénovych vzoriek ov¢ieho
mlieka doddvaného na mliekarenské spracovanie (dva spracovatel’ské podniky, dva roky) sme
zistili vysoku variabilitu sledovanych ukazovatelov v rdmci roka ako aj mesiacov. Celkovy
pocet mikroorganizmov (CPM) sa pohyboval od 1.10° KTJ.ml™' do 3,4.10° KTJ.ml", pri¢om
priemerné hodnoty boli v prvom roku — 1,11.10° KTJ.ml" (1. spracovatel’) a 5,19.10° KTJ.ml



' (2. spracovatel); vdruhom roku — 7,19.10° KTJ.ml" (2. spracovatel’). Podet baktérii
Staphylococcus aureus (prvy rok; 1. spracovatel’) sa pohyboval od < 50 KTI.ml" do 2,6.10*
KTI.ml" spriemernou hodnotou 7,05.10> KTJ.ml'. Priemerné hodnoty v jednotlivych
mesiacoch boli od 3,06.10° do 8,92.10° KTJ.ml"' okrem mesiaca maj, kedy jedna vzorka
s poétom baktérii STA 2,6.10° KTJ.ml" ovplyvnila celomesaény priemer na hodnotu
1,255.10° KTJ.ml™". Pokial’ sa tyka koliformnych baktérii, boli zistené hodnoty od < 1.10°
KTJ.ml" do>1,5.10* KTI.mlI" s priemernou hodnotou za cely rok 6,195.10° KTJ.ml™.

Ked sme vysledky rozdelili podl'a sposobu ziskavania mlieka u producentov, zistili
sme ze mlieko ziskavané strojovym dojenim malo jednoznac¢ne niz$i priemerny obsah CPM
(od 2,84.10° do 7,87.10° KTJ.ml™") ako mlicko ziskané ruénym dojenim (od 6,3.10° do
1,12.10° KTI.ml™"). V poéte baktérii STA a PKB je tomu viak naopak. Pri strojovom dojeni
bol zisteny priemerny podet STA 1,433.10° KTJ.ml" oproti ruénému dojeniu 4,58.10°
KTJ.ml" a PKB 8,51.10° oproti ru¢nému dojeniu 5,409.10° KTJ.ml™". Porovnanim zistenych
vysledkov s hygienickymi limitmi pre surové ovc¢ie mlieko musime konStatovat, Ze podla
CPM nevyhovuje hranici 1,5.10° KTILml™ pri strojovom dojeni od 4,5 % do 16,7 % a pri
ru¢nom dojeni od 15,1 % do 36,8 % bazénovych vzoriek mlieka. Pri pocte STA je situdcia
opaéna, limitu 5.10* KTJ.ml" nevyhovuje pri strojovom dojeni 33,3 % a pri ru¢nom dojeni
26,4 % vzoriek mlieka.

V bazénovych vzorkidch ov¢ieho mlieka odobratych v maji (v druhom roku) od 17
nahodne vybratych dodavatelov boli zistené horsSie vysledky, ked v CPM sa hodnoty
pohybovali od 4.10* KTJ.ml™" az do 2,45.10° KTJ.ml" a pocet vzoriek nevyhovujici vyssie
uvedenému hygienickému limitu bol 23,5 %. Pocet baktérii STA sa pohyboval od 0 do
8,6.10° KTI.ml" a hygienickému limitu nevyhovuje 11,8 % vzoriek. Pokial’ sa tyka PKB,
vzorky obsahovali od 1.10° do 3,0.10° KTJ).ml" s priemernou hodnotou 3,68.104 KTJ.ml".
Vsetky vzorky boli negativne na pritomnost’ baktérii Salmonella species a pocet somatickych
buniek bol zisteny v rozpiti od 3,8.10% do 1,32.10°.ml" s priemernou hodnotou 8,06.10*.m!™.
Doteraz komentované vysledky boli ziskané zo vzoriek mlieka skladovaného pred
transportom na spracovanie cca. 48 hodin.

Dalej uvadzame vysledky mikrobiologickych rozborov bazénovych vzoriek mlieka
odobraté¢ho zo zasobnej nadrze ihned’ po ukonceni dojenia. U jedného producenta v mé;ji
(druhy rok, 3 odbery) boli pri strojovom dojeni zistené priemerné hodnoty CPM 1,32.10*
KTJI.ml", PKB 5,3.10' KTI.ml", STA 1.10' KTJ.ml"', sporotvorné baktérie 6,3.10' KTJ.ml",
psychrofilné baktérie 7,45.10° KTJ.ml™, termofilné baktérie 6,05.10° KTJ.ml"'. Mlieko ani

v jednom pripade neobsahovalo baktérie Salmonella species.



Mikrobiologickd kvalita Cerstvého ovcéieho mlieka zistovana v priebehu dojnej periody
(jin — august, po 3 odbery) v troch chovoch bola nasledovna: priemerny CPM od 1,5.10% do
6,9.10° KTJml' aPKB od 0 do 7,3.10° KTI.ml"'. Vsetky vzorky boli negativne na
pritomnost’ STA a baktérii Salmonella species. Pocet somatickych buniek sa pohyboval od
3.10* do 8,18.10*.mlI™". Mlieko ziskavané strojovym dojenim bolo vo vietkych sledovanych
ukazovatel'och horsie, ako mlieko ziskavané rucne.

Mikrobiologické vysledky zo sterov povrchu zariadeni a ceckov oviec, ktoré svojou
mierou prispievaji k vyslednej kvalite mlieka a odrdzaji hygienu jeho ziskavania boli
nasledovné: najvyssie priemerné hodnoty CPM boli zistené vo vyrovnavacej nadrzi dojacieho
zariadenia (1,658.10° KTJ.cm™) a mliekarenskej kanve (2,597.10° KTJ.cm™). Druhym
zdvaznym miestom moznej druhotnej kontaminacie boli ceckové gumy (1,16.10° KTJ.cm™)
a zdsobna nadrZ (pri ruénom dojeni) 1,527.10° KTJ.cm™ . Povrch ceckov tiez nemalou mierou
prispieva k mikrobiologii mlieka: pri strojovom dojeni — 9,10.10*> KTJ.cm™ a pri ru¢nom
dojeni — 6,42.10° KTJ.cm™.

Najvyssie priemerné hodnoty PKB boli zistené pri strojovom dojeni v ceckovych gumach
—37.10' KTJ.cm™ a zasobnej nadrzi — 2,5.10' KTJ.cm™. Pri ru¢nom dojeni to bolo v kanve —
7.10"' KTJ.cm” a zasobnej nadrzi — 9,0 KTJ.cm™.

Pokial’ sa jedna pocet somatickych buniek (PSB) v individudlnych vzorkach ov¢ieho
mlieka bolo za obdobie 3 rokov analyzovanych 2210 vzoriek. Mlieko vykazovalo obrovska
variabilitu v PSB — od 1,0.10*.mlI™ az do 2,1.10”.ml"". Celkovy priemer PSB bol 5,56.10°.ml
! pri¢om najvy$si priemerny PSB obsahovalo mlicko plemena Lacaune (1,238.10°.ml™)
pocas celého sledovaného obdobia. Druhy najvyssi PSB obsahovalo mlieko bahnic plemena
zodlachtend valaska (4,67.10°.ml™") anajmenej somatickych buniek bolo zistené v mlieku
bahnic plemena cigaja (3,76.10°.ml™).

Pri zvoze surového oveieho mlieka su bezné CPM na trovni 10”.ml™ a hladiny PKB na
trovni 10°-10°.ml™" (Kolosta a kol. 2005). Uvedeni autori zistili v mlieku zo zvoznej cisterny
CPM od 6,5.10° do 9,6.10’ KTJ .ml" (priemer 2,2.10") a PKB od 2,3.10” do 1,1.10° KTJ .ml™
(priemer 2,06.10°). Holetkova akol. (2004) uvadzaji, ze 32% vzoriek pozitivnych na
Staphylococcus aureus malo pocet STA vys§i ako 1,0.10° KTJ . ml" (od 1,2.10° do 8,2.10°
KTJ . ml™). Tieto vysledky kore$ponduju s nadimi zisteniami.

Jackova a kol. (2003) a Vasil’ a kol. (2005) vo svojich Stadiach uvadzaji vyrazne lepSiu
mikrobiologicku kvalitu surového ov€ieho mlieka pri strojovom dojeni, ako pri ru¢nom.
Duckova a kol. (2004) konstatuja to isté a pri strojovom dojeni uvadzajt CPM od 7.4.10* do
2,87.10° KTJ . ml" (priemer 1,0.10°) a PKB od 1,95.10% do 6,05.10° KTJ . ml" (priemer



5,37.10°). V mlieku ziskanom rué¢nym dojenim uvéadzaju CPM od 3,5.10° do 3,4.10° KTJ .
ml” (priemer 1,41.10° a PKB od 2,03.10% do 8,0.10° KTJ . mI™ (priemer 7,79.10° KTIL.ml™).
Tato skutoCnost’ sa potvrdila aj v naSich vzorkach mlieka odvazanych na spracovanie po 48
hodinach.

Pri Cerstvom surovom mlieku sme vSak zistili opak, podobne ako uvadzaju Ciurek a kol.
(2001), ktori zistili v mlieku zru¢ného dojenia menej CPM (4,24.10° KTJ.ml™") ako zo
strojového (3,37. 10* KTJ.ml™).

Z uvedeného vyplyva, Ze ani pokrokové a moderné strojové dojenie oviec nemusi byt
vzdy zéarukou lepsej mikrobiologickej kvality ov€ieho mlieka - vSetko zavisi aj od trovne
hygieny a sanitdcie. Pri strojovom dojeni treba venovat zvySenu pozornost hlavne
vyrovnavacej nadrzi, ceckovym gumam a hygiene vemena.. Pri ru¢nom dojeni cistote kanvi,
zasobnej nadrzi a povrchu ceckov.

Priemerny PSB dosahoval hodnoty od 3,50.10° do 6,51.10°. ml™" (priemer 5,56.10°. ml™),
¢o su podla zahrani¢nych autorov zaoberajucich sa uvedenou problematikou bezné pocty
auvazovany limit 7,0.10°.mlI" je vbazénovych vzorkach ové&ieho mlicka realne
dosiahnutelny. Individualne vzorky mlieka vSak mézu pritom obsahovat az 2,1.10".ml"
somatickych buniek. Podl'a nasich zisteni na zvySeny PSB st nachylnejSie bahnice plemena
lacaune. Otazke PSB v ov€om mlieku je nad’alej treba venovat pozornost’ nielen z hl'adiska
ochrany zdravia (¢i uz l'udi, alebo zvierat), selekcie pri §l'achteni, ale aj z hl'adiska zniZenia
produkcie mlieka, zmien technologickych vlastnosti, zniZenia vytaznosti ¢i zhorSenia

senzorickych vlastnosti findlnych vyrobkov.



Tabulkova priloha

Prehl’ad mikrobiologickej kvality surového ov¢ieho mlieka dodavaného na mliekarenské
spracovanie v roku 2003 a 2004 podl'a mesiacov.

Tabulka 1
Celkovy pocet Staphylococcus Koliformné
mikroorganizmov (CPM) aureus (STA) baktérie (PKB)
Mesiac Ukazovatel’ (x10%
KTJ.ml" KTJ.ml" KTJ.ml"
CPM 1 CPM 2 CPM 3 STA 1 PKB 1
Pocet vzoriek - 32 61 - -

Iv. Minimum - 4 1 - -
Maximum - 2800 >3000 - -
Priemer - 190 609 - -
Pocet vzoriek 32 38 63 32 32

V. Minimum 8 3 1 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 >3000 26000 >15000
Priemer 1158 709 645 1255 5144
Pocet vzoriek 32 36 26 32 32

VI Minimum 25 22 33 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 3400 12000 >15000
Priemer 1286 573 1239 892 6666
Pocet vzoriek 32 36 28 32 32

VIL Minimum 51 28 1 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 >3000 1100 >15000
Priemer 1454 685 810 305 5820
Pocet vzoriek 31 32 28 31 31

VIIL Minimum 29 2 37 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 >3000 3300 >15000
Priemer 739 409 805 552 6492
Pocet vzoriek 15 31 28 15 15

IX. Minimum 80 15 26 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 >3000 14000 >15000
Priemer 666 484 465 306 7618
Pocet vzoriek 142 205 234 142 142

Spolu Minimum 8 2 1 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 3400 26000 >15000
Priemer 1110 519 719 705 6195

CPM 1; STA 1; PKB 1

CPM 2
CPM 3

- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 1
- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 2
- mlieko nakupované v roku 2004 spracovatel'om 2




Prehl'ad mikrobiologickej kvality surového ov¢ieho mlieka dodavaného na mliekarenské
spracovanie v roku 2003 a 2004 podl'a sposobu jeho ziskavania.

Tabulka 2
Celkovy pocet Staphylococcus Pocet koliformnych
Sposob mikroorganizrglov (CPM) aureus (STA) baktérii (PKB)
dojenia Ukazovatel’ (x10%) B ; .
KTJ . ml KTJ.ml KTJ.ml
CPM 1 CPM 2 CPM 3 STA 1 PKB 1
Pocet vzoriek 106 139 129 106 106
Rutné Minimum 20 4 1 <50 <1000
Maximum >3000 >3000 >3000 7400 >15000
Priemer 1120 630 1040 458 5409
Pocet vzoriek 36 66 105 36 36
. . | Minimum 8 2 1 <50 <1000
Strojové -
Maximum >3000 >3000 >3000 26000 >15000
Priemer 787 284 325 1433 8510

CPM 1; STA 1; PKB 1

CPM 2
CPM 3

- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 1

- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 2
- mlieko nakupované v roku 2004 spracovatel'om 2

Porovnanie mikrobiologickej kvality surového ovéieho mlieka doddvaného na mliekarenské
spracovanie v roku 2003 a 2004 s platnymi hygienickymi predpismi.

Tabul’ka 3
Sposob Limit Celkovy pocet mikroorganizmov (CPM) Limit Stap hylo(cso]?ZI;S aureus
dojenia
jent CPM 1 CPM 2 CPM 3 STA 1
~15.10° Pocet vzoriek 39 21 37 ~2000 Pocet vzoriek 3
Rutné % 36,8 15,1 28,7 % 2,8
s | Pocet vzoriek 63 46 64 Podet vzoriek 28
>5.10 >500
% 59.4 33,1 49,6 % 26,4
Pocet vzoriek 6 3 5 Pocet vzoriek 2
>15.10° >2000
Stroiové % 16,7 4,5 4,8 % 5,5
J 5 | Pocet vzoriek 14 8 13 Pocet vzoriek 12
>5.10 >500
% 38,9 12,1 12,4 % 33,3
~15.10° Pocet vzoriek 45 24 42 ~2000 Pocet vzoriek 5
Spolu % 31,7 11,7 17,9 % 3,5
~5.10° Pocet vzoriek 77 54 77 =500 Pocet vzoriek 40
% 54,2 26,3 32,9 % 28,2

CPM 1; STA 1; PKB 1

CPM 2
CPM 3

- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 1

- mlieko nakupované v roku 2003 spracovatel'om 2
- mlieko nakupované v roku 2004 spracovatel'om 2




Pocet somatickych buniek a mikrobiologicka kvalita surového ov¢ieho mlieka dodavaného na
mliekarenské spracovanie v roku 2004 podla spracovatelov.

Tabul'ka 4
Celkovy pocet Koliformné | Somatické | Staphylococcus | Salmonella
Miliekérei | Ukazovatel mlkro((;r%g;n)lzmov b?;(tle(:ll;l)e ?;;1(1}(3})' aureus species
KTJ . ml " KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml"
Pocet vzoriek 7 7 7 7 7
1 Minimum 210 1 61 0 0
Maximum 245 000 300 111 8 640 0
Priemer 35673 53,3 91,8 1537 0
Pocet vzoriek 10 10 10 10 10
2 Minimum 40 1 38 0 0
Maximum 152 000 133 132 37 0
Priemer 16 844 25,2 72,8 13 0
Pocet vzoriek 17 17 17 17 17
Spolu Minimum 40 1 38 0 0
Maximum 245 000 300 132 8 640 0
Priemer 24 597 36,8 80,6 640 0

Mikrobiologické kvalita Eerstvého surového ovéieho mlieka (bazénové vzorky) z UH
Trencianska Tepla v roku 2004.

Tabulka 5
Staphylo- Sporo- Psychro- Termo-
CPM Koliformné coccus Salmonella tvorné filné filné
baktérie aureus species baktérie baktérie baktérie
(x 10%) (x 10" (x 10" (x 10" (x 10%) (x 10%)
KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml"
Minimum 10 1 0 0 1 1,25 0,1
Maximum 16,5 14 3 0 17 16 12
Priemer 13,2 5,3 1 0 6,3 7,45 6,05

Prehl’ad mikrobiologickej kvality ¢erstvého surového ov¢ieho mlieka v roku 2004 podl'a
spdsobu jeho ziskavania.

Tabul'ka 6
Celkovy pocet Koliformné | Somatické |Staphylococcus | Salmonella
Sposob Ukazovatel mikroorgaglizmov baktét;ie bunk3y aureus species
dojenia (x10°) (x10°) (x10%)
KTJ.ml ! KTJ.ml"! | KTJ.ml" | KTJ.ml" | KTJ.ml"'
Pocet vzoriek 6 6 6 6 6
Strojové Minimum 15 0 30 0 0
Maximum 690 26 186 0 0
Priemer 276 6,3 90,8 0 0
Pocet vzoriek 3 3 3 3 3
Ruéné Minimum 60 4 49 0 0
Maximum 220 11 93 0 0
Priemer 140 3,7 63,7 0 0
Pocet vzoriek 9 9 9 9 9
Spolu Minimum 15 0 30 0 0
Maximum 690 26 186 0 0
Priemer 231 7,3 81,8 0 0




Niektoré mikrobiologické charakteristiky povrchu zariadeni a ceckov oviec (stery).

Tabulka 7
Celkovy pocet mikroorganizmov Pocet koliformnych baktérii
Sposob |\ ovatel KTJ . cm ? KTJ.cm?
dojenia Ceckové | Vyrov. | Zasob. | Povrch | Ceckové | Vyrov. | Zasob. | Povrch
gumy nadrz nadrZz | ceckov | gumy nadrz nadrz | ceckov
Pocet vzoriek 5 5 6 60 5 5 6 60
Strojové Minimum 20 10 0 50 0 0 0 0
Maximum 3000 3000 3000 3150 150 43 150 150
Priemer 1160 1658 565 910 37 19 25 12
Dojnik | Kanva ZZESOE:' Povrch Dojnik | Kanva Zz}SOl{' Povrch
nadrz | ceckov nadrz | ceckov
Pocet vzoriek 6 6 3 30 6 6 3 30
Rutné Minimum 10 110 730 100 0 2 0 0
Maximum 740 3880 3000 3430 3 300 21 17
Priemer 287 2597 1527 642 1,2 70 9 3,7
Pocet vzoriek - 9 90 - - 9 90
Spolu Minimum - 0 10 - - 0 0
Maximum - 3000 3430 - - 150 150
Priemer - 886 820 - - 19,8 9

Priemerny obsah somatickych buniek v individualnych vzorkéch ov¢ieho mlieka podl'a rokov

a plemien.
Tabul’ka 8
Potet Potet somatickych buniek v 1 ml mlieka (x 10%)
Rok Plemeno vzoriek | Aritmeticky | Vazeny aritmeticky | ool i
priemer priemer
Cigéja 268 262 235 15 2490
2003 ZoSlachtena valaSka 222 373 329 17 8700
Lacaune 93 549 439 19 7613
Spolu 583 350 321 15 8700
Cigdja 348 420 372 10 15607
2004 Zosl'achtena valaska 304 424 400 14 15328
Lacaune 139 1479 1360 13 21177
Spolu 791 607 630 10 21177
Cigéja 337 420 377 18 7993
2005 ZoSl'achtena valaska 363 561 613 15 15964
Lacaune 136 1462 1361 30 16135
Spolu 836 651 682 15 16135
Cigéja 953 376 340 10 15607
Spolu ZoS8lachtena valaska 889 467 460 14 15964
Lacaune 368 1238 1127 13 21177
Spolu 2210 556 570 10 21177
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